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Acompaña tus platos con 
un surtido de originales 

salsas que todo el mundo 
deseará probar

(VIVA EL DIPEO)

220g de Mayonesa Hellmann’s Suave
20ml de zumo de manzana verde
1 lima
6 hojas de menta fresca

220g de Mayonesa Hellmann’s Suave
5g de Ajo picado
20g de caviar
5 hojas de menta fresca

MAYONESA DE 
MANZANA VERDE

SALSA 
CAVIAR
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MAYONESA DE 
MANZANA VERDE

SALSA 
CAVIAR

100g de Ketchup Hellmann’s
100g de Salsa Barbacoa Hellmann’s
50g de mermelada de tomate verde
10g de Primerba de Cebolla Dorada Knorr
10 jalapeños

200g de Salsa para ensalada Hellmann’s César
50g de Salsa para ensalada Hellmann’s 
Miel y Mostaza
5g de tomillo fresco
5g de Primerba de Albahaca Knorr
5g de Primerba de Finas Hierbas Knorr
5g de eneldo fresco
5g de menta fresca
5g de cebollino fresco

200g de Mayonesa Hellmann’s Suave
20ml de salsa de soja
20ml de vermut rojo

40g de sésamo
5g de Primerba de Ajo Knorr

5g de jengibre en polvo
5g de siracha

TEX MEX

SALSA DE QUESO AZUL

SALSA PARA ALITAS
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250g de Salsa Barbacoa Hellmann’s
1 cerveza negra de 33 ml

20g de sésamo
20ml de aceite

10g de chile seco
Primerba de Finas Hierbas 

Knorr al gusto

150g de Mayonesa Hellmann’s Suave
100g de Salsa Pomodoro Knorr
5g de orégano
10g de queso parmesano

SALSA BARBACOA 
CON SÉSAMO Y 

CERVEZA NEGRA

SALSA 
MEDITERRÁNEA
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200g de Mayonesa Hellmann’s Suave
50g de Ketchup Hellmann’s
50ml de Krona Clásica
20mg de mango
Salsa inglesa al gusto
Salsa de tabasco al gusto

220g de Mayonesa Hellmann’s Suave
10ml de zumo de lima
Remolacha cocida al gusto
5 hojas de menta fresca

SALSA DE MANGO

MAYONESA DE 
REMOLACHA COCIDA 
Y CÍTRICOS

200g de Mostaza Savora
50g de mostaza de fruta
10ml de vinagre de vino

MOSTAZA ITALIANA



Encuentra tus recetas e inspiración 
en www.ufs.com


