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D | p El sabor y la versatilidad de la mayonesa, combinada con la textura

» de uno de los pescados mas populares del mundo, hacen de este
D E ATU N dip una experiencia sin igual. Ademas ;es muy facil de preparar!
Gracias a su contenido de aceite, es un dip que conserva bastante

bien su temperatura si lo refrigeras antes de servirlo, y es perfecto
I MA I 0 N ESA para acompanar casi cualquier cosa, desde nachos hasta pan.

Necesitas:

Para prepararlo, simplemente mezcla todos los ingredientes en un
bowl y refrigera unos minutos antes de servir.



El pepino es bien conocido por su alto contenido de agua y bajas

calorias, por lo que es perfecto para un bocadillo rapido durante el
verano. Este es el secreto del tzatziki, un dip griego que fascinara a
tus comensales y les hara vivir toda la frescura de los mares

europeos sin dejar tu restaurante. £s muy sencillo de preparary
también es delicioso.
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Para empezar, pela, ralla y cola el pepino para retirarle el exceso de
agua. Pica finamente las hojas de menta y la cebolla de verdeo.
Luego, mezcla todos los ingredientes en un recipiente y condimenta
a gusto con la sal y la pimienta. ; Disfruta!



D | |:> Este clasico no puede faltar en la mesa de ningfm fanatico de la

mayonesa. Es facil de hacer, es rico comerlo frio y puede
D E AJ O acompanar casi cualquier cosa. Si buscas una idea simple y fresca
con la que dar un nuevo toque a tu carta, este dip puede salvarte el

dia. La combinacion de ajo y cilantro tiene un sabor familiar que
Y C I LA N T R O nunca falla.

! ‘reparar este dip es muy sencillo:
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Tritura o pica los ajos y mezclalos con el resto de los ingredientes
en un recipiente. Condimenta con pimienta negra al gusto y
refrigera por al menos una hora antes de servirlo. Usalo sin miedo
para acompanar papas, empanadas, vegetales... ;sé creativo!



D | p D E Q U ESO Este dip aporta un sabor fuerte a los platos y puede servir tanto

como dip, untable o salsa gracias a su consistencia cremosa. ;No

CREMA Y PANCETA e e e R SR

-4Lo unico que necesitas es:

Pica finamente la cebolla de verdeo, la panceta, el gjo y el cilantro.
Coloca la mayonesa en un sartén y cocinar en ella, a fuego lento, los
ingredientes picados hasta que estén bien dorados. Anade el queso
crema 'y, cuando derrita, la leche, revolviendo constantemente hasta
obtener una consistencia cremosa. Servi en un recipiente y deja
reposar. Este dip lo podés servir a temperatura ambiente o refrigerarlo,

dependiendo del plato.



Tras su humilde apariencia, las aceitunas encierran siglos y siglos de

D | P D E Q U ESO tradicion culinaria. jAnadilas a tus creaciones a través de un practico

dip y da un toque mediterraneo a tu local! El sabor intenso y E

CR EMA Y ACE ITU NAS textura de las aceitunas se mezclan a la perfeccion con la suavidad

del queso crema, haciendo de este dip una explosion de
sensaciones que debes probar.

- Lo unico que necesitas
para este increible dip es:
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Mezcla el queso crema y la mayonesa en un recipiente hasta
obtener una preparacién uniforme y cremosa. Corta y escurri las

aceitunas en trozos pequenos. Hacé lo mismo con la cebolla de
verdeo. Incorpora todo a la crema y sazona al gusto. Para terminar,
reFrigeré por al menos 30 minutos antes de servir.
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Aprovecha la'‘cremosa sensacion de os dips/'para disefar gxperiencjas que/se salgan de

lo,comun’y dale/cormensaleés nueyas formas'de/intéractuar con Ja comida./O, si td enfo-

que es mastradicional, los dips pueden’aportar un toqué Gnico'a las paneras, sin aléjarse
mucho/de lo familiar.

Sibuseas una base ideal para preparar estas'salsas en tu restaurante, te invitamos a
explorar la variedad.de mayonesas que Klellmann’s pone a tu disposicion.
;Sea cual'sea tu receta, hay una perfecta para ella!
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